Tarte ala creme vaudoise

Portions: 8

PATE

120 grammes farine

50 grammes beurre

10 grammes poudre a lever
1 pincée sel, sucre

10 grammes lait

1 oeuf

APPAREIL

80 grammes sucre

5 grammes fécule de pommes de terre
180 grammes creme cannelle

Sucre glace

Confectionner la pate: mélanger au batteur la farine, le sucre, le beurre, la poudre
a lever et le sel ensuite incorporer le lait et | caf, laisser reposer, étaler la pate et
foncer dans un moule, ajouter le sucre, la fécule, et la créme. Saupoudrer de
cannelle et cuire au four 180°C.

Présentation: saupoudrer la tarte de sucre glace et disposer le glace a la vanille.
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